PETIT- DEJEUNER

Pour la petite ou grande faim.... aux aurores

Baht

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

Petit-déjeuner Traditionnel.
Thé ou café avec 2 toasts, beurre et confiture.

Petit-déjeuner Costaud.
3 ceufs de votre choix avec lard, jambon ou saucisses, frites et 1 petit

pain avec beurre et confiture. Thé ou café avec votre jus de fruit préfére.

Petit-déjeuner Complet.

3 ceufs de votre choix avec lard, jambon ou saucisses. 1 petit pain,
1 Morceaux de Seigle et 1 croissant avec beurre, fromage, jambon,
saucisson et confiture. Thé ou café avec votre jus de fruit préféré.

Petit-déjeuner Cowboy.
200 g. de filet de beoeuf avec haricots blancs, 2 oeufs sur le plat,
toast et beurre. Thé ou café avec votre jus de fruit préfére.

Haricots Blancs ala Tomate.
Servi sur toast avec oeuf sur le plat.

Omelette. 3 ceufs avec fromage ou jambon ou les deux.

Mermaid Omelette.
3 ceufs avec fromage, jambon, paprika, oignon et tomates.

Crépes Américaines (pancakes).
Avec bacon ou saucisses, ceuf sur le plat, sirop d'érable et beurre.

2 crépes Ameéricaines ala Banane ( pancakes).

Soupe de Riz avec crevettes et champion noir.

Flocons d’avoine de Riz avec poulet, gingembre et oeuf.

Cornflakes. Servi avec lait frais et banana.

2 tranches de Toast avec beurre et confiture.

1 Petit-Pain avec beurre et confiture.

1 Petit-Pain avec beurre et saucisson.

1 Petit-Pain avec beurre et fromage.

1 Croissant avec beurre et confiture

2 Morceaux de Seigle avec beurre, saucisson et fromage

Yaourt. Nature, fraise ou fruits mélangés.

45

95

145

265

65

75
95

110

75
75
75
65
20
25
35
40
30
50
25



20. Muesli, servi avec lait frais 70
21. Muesli, servi avec yaourt 90
Jus de Fruits un verre 30
Au choix : orange, ananas, raisin, pomme ou tomate.
Lait Frais un verre — froid ou chaud 35
Café ou Thé en tasse. 30
Café ou Thé en pot. 100
DEJEUNER
(Servi a partir de 11 heures) Baht
30. Mermaid Burger 135
150 g de hamburger avec tomate, oignon, sauce "Thousand
Island" et cornichons. Servi avec frites et salade de chou cru.
31. Burger de Poulet 95
avec tomates, oignons et sauce 7housand /sland,
cornichons et salade de chou.
32. Hamburger 150 g. de hamburger avec tomate, oignon et salade. 95
33. Cheeseburger 115
150 g. de hamburger avec fromage, tomate, oignon et salade.

34. Hot Dog Danois Servi avec garniture. 85
35. Toast Avec jambon et fromage. 55
Sandwiches Facon Danoise Au choix pain blanc ou de seigle.

36. Mariné ou épice hareng avec pain et beurre. 95
37. Saucisson avec oignon cru 60
38. Thon et oignon cru, mayonnaise. 60
39. Oeuf et tomate, mayonnaise. 60
40. Oeuf et anchois. 75
41. Crevettes et mayonnaise. 75
42. Tomate et oignon, mayonnaise. 60
43. Pomme de terre et oignon, mayonnaise. 60
44, Le paté de foie chaud et betterave. 70
45, Filet de porc avec oignons frits. 70
46. Boulettes de viande danoises chaudes et chou rouge cuit 70
47. Filet de poisson et “rémoulade”. 70
48. Hamburger cuit avec oignons doux et oeuf au plat. 70



49. Assiette Tivoli. 255
1. Paté de foie tiede. 2. Filet de porc avec oignons frits. 3. Filet de poisson
chaud avec “rémoulade”. 4. saucisson. 5. Hareng. 6. 2 sortes de fromage,

2 sortes de pain, cracker et beurre.

50. Salade de Poulet Danoise. 90
Avec mayonnaise et asperges sur toast et bacon frit.

51. Club Sandwich Avec poulet, lard, ceuf, tomate, salade et sauce. 95

52. Sandwich B-L-T Bacon, laitue et tomates. 85

53. Sous marine Sandwich avec Paté de foie, saucisson et fromage. 95

54. Steak Paris Cuit sur toast 145
et servi avec des capres, betterave, oignon, radis noir et jaune d'ceuf cru.

55. Steak Tartare Viande de beeuf crue servie avec capres, 165
betterave, oignon, radis noir, jaune d'ceuf cru et pain de seigle.

ENTREES et SOUPE Baht

60. Buffet de Salades Libre-service (a partir de 18h). 85

61. Pain Aillé 2 tranches. 35

62. Cocktail de Crevettes Servie avec pain et beurre. 110

63. Cocktail de Crabe Servie avec pain et beurre. 110

64. Saumon Fumé Servi sur toast avec moutarde aigre-douce et aneth. 195

66. Sashimi 195
Poisson cru avec des morceaux de carottes, de navets,
du céleri, et de la moutarde japonaise.

68. Harengs marines. (selon la disponibilité) 185
2 sortes avec du pain de seigle.

69. Salade de Thon, de Poulet ou Crevettes 110
Servie avec pain et sauce de salade.

70. Soupe ala Tomate Avec crevettes. 80

71. Soupe aux Champignons 70

72. Soupe al'Oignon Francaise Avec croitons au fromage. 70

73. Soupe aux Poulet 70
Avec blanc de poulet et [éEgumes. Servie avec du pain.

74. Soupe de pois, bouillie avec du porc. 95




PLATS PRINCIPAUX &
SPECIALITES SCANDINAVES

Le buffet de salades au 1 verre de vin est inclus avec le plat principal

a partir de 18h.

Baht

80.

81.

82.
83.

84.
85.

86.

87.

88.

89.

90.
91.

92.

93.

Steak de Saumon filet steak
Servi avec with pommes vapeur et sauce Hollandaise.

Steak de Requin
Servi avec pommes vapeur et sauce au poivre.

Spaghetti Bolognese

Pates Mermaid Sauce a la créme
jambon, champignons, herbes fraiches, ail et une pointe de piment.

Lasagne avec viande hachée et tomates. Fromage Parmesan.

Casserole Mermaid au Paprika Tranches de filet de boeuf
en sauce paprika, saucisses cocktall, lard, servies avec des frites.

Steak de Filet de Porc

Servi avec oignons doux frits, pommes de terre a I'eau, jus et cornichons.

Cotelette de Porc
300 g. de cbtelette de porc avec pommes de terre a l'eau,
chou rouge cuit, jus et cornichons.

Boulettes Danoises
Servies avec pommes de terre a I'eau, chou rouge et jus.

Boulettes Suédoises
servies avec pommes de terre & sautées, Cranberry jam et jus.

Tranche de Bacon Grillé
Servi avec pommes de terre a lI'eau et sauce persil.

Tranche de Bacon Grillé
Servi avec pommes de terre a I'eau et sauce a l'oignon.

Cordon Bleu
Filet de porc farci avec fromage et jambon, servi avec
des pommes de terre en tranches et sauce champignon.

Cordon Bleu compose escalope de poulet.
Filet de porc farci avec fromage et jambon, servi avec
des pommes de terre en tranches et sauce champignon.

295

195

155
175

195
215

195

195

185

195

195
195

225

195



94, Wiener Schnitzel 225
Escalope de porc panée avec citron, capres, anchois,
pommes de terre sautées, petits pois et jus.
95. Wiener Schnitzel compose escalope de poulet. 195
Escalope de porc panée avec citron, capres, anchois,
pommes de terre sautées, petits pois et jus.
96. Escalope de Poulet Servie avec sauce tomate et frites. 175
97. Poulet a L ail 190
Blanc de poulet pané avec ail et moutarde de Dijon. Servi avec sauce
au poivre vert, pommes de terre sautées et légumes.
98. Cailles Roéties au four. 265
3 Callles farcies au persil et roties en casserole au four. Servies avec
Pommes vapeur et sauce de gibier.
99. Filet d’agneau. 495
2 Filets d’agneau roti a point and servis avec pommes sautés, sauce
Menthe et asperges vertes.
100. Chili con carne. (Relevé) 145
101. Hachis Danois 185
Pommes de terre sautées danoises avec morceaux de viande
Servi avec ceufs sur le plat, des betteraves et du pain de seigle.
102. Steak Haché Danois 185
Facon danoise avec pommes de terre a I'eau, oignons doux,
jus et cornichons.
STEAKS
Merci de préciser la garniture a la commande. Baht
105. Steak. 200 g. filet de boeuf. 265
106. Filet de Beoeuf a la L’ail. 200 g. filet de baeuf. 265
107. Filet mignon 200 g. de filet de beeuf entrelardé. 275
108. Tournedos 2x100 g. de filet de baeuf. 265
109. Steak au Poivre 200 g. de filet de boeuf au poivre vert. 265
110. Chateaubriand (min. 2 personnes) Prix par personne 295

Filet de baeuf au four garni de [égumes, pommes en robe des champs,

beurre aillé, béarnaise et sauce champignon.



Boeuf Australien - La meilleure qualité importée en Thailande

111. Entrecote (recommandée) 200 gr. 495
112. 300 gr. 665
113. 400 gr. 855
114. Filet de Boeuf (fondant) 100 gr. 365
115. 200 gr. 630
116. 300 gr. 895

Vin maison au Fut. Rouge ou Blanc a
65 BAHT le Verre ou 195 BAHT la carafe. —
Tres bon rapport qualité/ prix.

MENU ENFANT Baht

120. 2 Pilons de Poulet Servis avec des frites. 80
121. Saucisse Servies avec du pain. 75
122. Filet de Poisson Servis avec “rémoulade” et frites. 85
123. 2 Boulettes Danoises Servies avec des frites. 85
ACCOMPAGNEMENTS Baht

61. Pain Aillé 2 tranches. 35
130. Pommes Robe des Champs 35
131. Frites 40
132. Purée de Pommes de Terre 35
133. Pommes de Terre a I'Eau 30
134. Pommes de Terre Sautées 30
135. Gratin de Pommes de Terre 45
136. Riz Blanc 15



FROMAGE Baht
140. Camembert Chaud Avec toast et confiture a la cassis. 195
141. Camembert Avec toast ou pain de seigle 125
142. Bleu Danois Au pain de seigle, avec ceuf cru et oignon cru. 125
143. Bleu Danoise. et biscuits. 95
144. Boursin Fromage a l'ail, sur pain de seigle ou toast. 125
145. Cheddar sur toast ou pain de seigle. 75
146. Fromage Danais Servi avec oignon cru, jaune d'ceuf cru et seigle. 195
147. Petite Assiette Mermaid 195
Au 4 sortes de fromage, toast, crackers de seigle et verdure.
DESSERTS Baht
150. Glace Mermaid 125
Glace vanille avec noix de cajou grillées et sauce chocolat chaud.
151. Glace, 3 Boules 75
au choix : vanille, fraise, chocolat et noix de coco.
152. Crépes (Pancakes) (Min. 2 pers.)  Prix par personne 130
Servie avec Grand-Marnier, glace vanille, confiture de fraise et fruits frais.
153. Beignets de Banane Avec glace vanille. 90
154. Banana Split Avec glace vanille, Créme fouettées et confiture fraise. 95
155. Salade de Fruits Avec glace vanille. 85
156. Fruit Frais de Saison 70

PLATS THAILANDAIS

Nous pouvons tout faire; vous choisissez avec Bcoeuf (NUA), porc (MUH), poulet (KAI),
crevettes (KUNG), morceaux de poisson (PLA) or calamars (PLAMUK). Just sélectionnez
ce que vous préférez.

Baht



160.

161.

162.
163.

164.
165.
166.

167.

168.

169.

170.

171.

172.

173.

174.

175.

176.

177.

Soupe Tom-Yam.
Soupe épicée a la citronnelle, champignons, tomates,
oignons rouges et ciboulette.

Soupe Tom Kha.
soupe épicée ou hon, au lait de coco.

Kaeng jud woon sen. Avec chou chinois et porc.

Kaeng khiao warn.
Curry vert au lait de coco.

Phat see euv. Saute de grosses pates.

Raat naa. Saute de grosses pates en sauce.

Phat Thai.
Petites pates, sautées avec jets de soja et cacahuétes

Yam woon sen.
Salade épicée de pates de riz.

Phat macaroni.
Saute de macaroni a la sauce tomate épicee.

Kao phat.
Riz frit

Kao phat American.

Riz frit a ’Américaine avec poulet, jambon, saucisse, et oeuf frit.

Kao oap sapparot.
Riz frit au curry avec ananas et noix de cajou.

Khai yat sai.

Omelette, garnie aux legumes et viande de boeuf hachée

Khai jiaw.

Omelette garnie de viande de porc hachée.

Phat pong Kkari.
Curry de viande garni de pommes de terre et oignons.

Kai phad khing.
Poulet au gingembre.

Kaeng phet pet yang.
Supréme de canard au curry rouge.

Phanaeng.
Viande au curry épais et lait de coco.

95

95

85
95

95
95
95

95

95

75

95

95

85

75

95

95

95

95



178.

179.

180.

181.

182.

183.

184.

185.

186.

187.

188.

189.

190.

191.

Yam nua.
Salade epicee a la viande de boeuf.

Phat kaphao.
Viande de beeuf hachée sautée aux épices, herbes et piments.

Nua phat nam man hoi.
Viande de beeuf a la sauce a I'huitre.

Thod gratiam prik thai.
Viande sautée a l'ail et au poivre.

Kai phat met namuang.
Poulet sauté aux noix de cajou.

Gang massaman.

Poulet au curry Massaman curry avec pommes de terre et cacahuetes.

Nua dad diao.
Viande de beeuf séchée et sauce aux poivrons

Phat nam prik phao.
Crevettes sautées avec sauce créme aux piments.

Gang kung sapparot.
Saute de crevettes au curry et ananas.

Pla pat prik thai damm.
Poisson frit au poivre noir.

Phat priaw whan.
Viande a la sauce aigre douce.

Phat phak ruam.
Saute de légumes.

Kung chup pang thod.
Saute de crevettes

Por Pir.

95

95

95

95

95

95

95

95

95

95

95

75

95

95

4 Rouleaux de Printemps farcis de viande hachée, de jets de soja, d'oignons

et de choux.

Tout Plats Thai est généralement servi épice .

SVP, faites savoir a la serveuse si vous désirez votre plat modérément épice.

THE ET CAFE

Baht

Café ou Thé entasse.

Café ou Thé en pot.

30
100



DE BON GOUT VIN DE RAISIN PREP THAI

Cappuccino 50
Express 45
Irish Coffee Au Jameson et Kahlua. 175
Café Francais Au Grand Marnier et Kahlua. 175
Café Karlsens Au Baileys et Cointreau. 175
— — ———
Lait Frais un verre — froid ou chaud 35
Lait Chocolaté un verre —froid ou chaud 45
Jus de Fruits un verre 30
Au choix : orange, ananas, raisin, pomme ou tomate.

Shake de Fruits au sirop. 55
Au choix : pasteque, papaye, banane, ananas ou mélangé.

Shake a la Glace 55
Au choix : banane, chocolat, fraise ou vanille.

B0isSsons en bouteille. 25
Fanta orange/rouge/vert, Coca Cola, Sprite, ou Soda.

Coke Light, Lime Soda, Tonic, Splash ou Ginger Ale 30
Eau plate en bouteille — 500 m. 20
Eau plate au verre. Free
Lipo boisson énergétique. 25
Cooler Club 70
Bacardi Breezer Citron et orange 120

VIAAUL [/
17 [

Chateau des Brumes La Fleur, rouge 3.900 Baht
Chateau des Brumes Prestige, rouge 1.250 ”
Chateau des Brumes 2003, rouge 745
Village Farm 2003 Reserva, rouge 645
Village Farm 2003 Chenin Blanc, blanc 505 ”

10



Monsoon ValleyShiraz Special Reserve, rouge 690 Baht

Monsoon Valley Pokdum, rouge 640 *“
Monsoon Valley Malaga Blanc, blanc 640 ”
Monsoon Valley Rosé 640
CRANMONTL Premier-Shiraz, " Special Reserve” , rouge 885 Baht
shaiall ot - Celebration Syrah, “Cellar Collection”, rouge 825 Baht
Primavera Chenin, blanc 1020 Baht
Pirom Khao Yai Reserva Tempranillo 2004, rouge 1055 Baht “;5 p@
Pirom Khao Yai Reserva Chenin Blanc 2004, blanc 950 Baht )
PB Khao Yai Reserva Shiraz 2001, rouge 735 Baht % VALLEY
PB Khao Yai Reserva Chenin Blanc, blanc 680 Baht ?* o
Chenin Blanc 2003, vin blanc, demi doux 665 Baht
Chenin Blanc Dry 2003, vin blanc sec 665 Baht
Chenin Blanc Dessert vin blanc doux 2003 1230 Baht
Shiraz 2004, rouge 815 Baht
Shiraz reserva 2003, rouge 1495 Baht
Shiraz Rosé 2004 770 Baht

Laissez vous tenter par un verre
de vin maison tire du fut.

Vin ltalien, frais et tres agréable.
Vin rouge ou vin blanc,

Un verre 65 Baht
Un carafe 195 Baht

11
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