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ONTBIJT 
                                                                Als het voor u ochtend is.                                           Baht 
 
 1.  Klein traditioneel ontbijt. 45 
  Koffie of thee, 2 toast, boter en marmelade. 
 
 2. Een goed stevig ontbijt. 95 

  3 eieren naar uw wens bereid met bacon, ham of worstjes. Gebakken  
  aardappelen en een broodje met boter en marmelade. 
  Koffie of thee, en uw favoriete vruchtensap. 

 
 3. Het extra grote ontbijt. 145 
  3 eieren naar uw wens bereid met bacon, ham of worstjes. Een broodje,  
  een snee roggebrood en een croissant met boter, kaas, ham, salami en  
  marmelade. Koffie of thee, en uw favoriete vruchtensap. 
 
 4.  Ontbijt voor cowboys. 265 

  200 gr. Ossenhaas met witte bonen in tomatensaus en 2 gebakken  
  eieren, toast en boter. Koffie of thee, en uw favoriete vruchtensap. 

 
 5.  Witte bonen in tomatensaus met toast en 2 gebakken eieren. 65 
 
 6.  Omelet gemaakt van 3 eieren met kaas of ham of allebei. 75 
 
 7. Mermaid omelet. 95 
  gemaakt van 3 eieren met ham, kaas, verse peper, uien en tomaten. 
 
 8. 2 Amerikaanse pannenkoeken 110 
  met bacon of worstjes, gebakken ei, stroop en boter. 
 
 9. 2 Amerikaanse pannenkoeken met banaan. 75 
 
 10.  Rijstsoep met garnalen en paddestoelen. 75 
 
 11.  Rijstepap met kip, gember en ei. 75 
 
 12. Cornflakes met melk en banaan. 65 
 
 13.  2 toast met boter en marmelade. 20 
 
 14. 1 broodje met boter en marmelade. 25 
 
 15. 1 broodje met boter en salami. 35 
 
 16.  1 broodje met boter en kaas. 40 
 
 17.  1 croissant met boter en marmelade 30 
 
 18.  2 sneetjes roggebrood met boter en salami of kaas 50 
 
 19.  Yoghurt. Keuze tussen naturel, aardbei of tropische vruchten. 25 
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 20.  Muesli met melk 70 
 
 21.  Muesli met yoghurt 90 
 
  Vruchtensap. 30 
  Tomaten, ananas, appel, grapefruit of verse sinaasappelsap  
 
  Melk. warm of koud 35 
 
  Koffie of thee in een kopje 30 
 
  Koffie of thee in een kan 100 
 
 

                                                         LUNCH (vanaf 11 uur ‘s ochtends) Baht 
 
 30.  Mermaid burger. 135 
  150 gram rundvlees met tomaat, ui, Thousand Island dressing en augurk.  
  Geserveerd met frietjes en koolsalade. 
 
 31. Chicken burger. 95 
  met tomaat, ui, Thousand Island dressing, augurk en koolsalade. 
 
 32.  Hamburger. 150 gram rundvlees met tomaat, ui en sla. 95 
 
 33. Cheeseburger. 150 gram rundvlees met kaas, tomaat, ui en sla. 115 
 
 34.  Deense hot dog. Geserveerd met garnituur. 85 
 
 35. Toast met kaas of ham 55 
 
  Open Deense sandwiches. 
  Keuze tussen roggebrood of witbrood. 
 

 36. Gemarineerde of zure haring met brood en boter. 95 
 37. Salami, met rauwe ui. 60 
 38. Tonijn met rauwe ui en mayonaise. 60 
 39. Ei en tomaat, met mayonaise. 60 
 40. Ei en ansjovis. 75 
 41. Garnaaltjes met mayonaise. 75 
 42. Tomaat en ui met mayonaise. 60 
 43. Aardappel en ui met mayonaise. 60 
 44. Warme leverpastei met bietjes. 70 
 45. Warme varkenshaas en gabakken ui. 70 
 46. Warme Deense gehaktbal met rode kool 70 
 47. Warme visfilet met “remoulade”. 70 
 48. Warme hamburger met ui en gebakken ei. 70 
 
 49. Tivoli schotel. 255 

  1. Warme leverpastei met bietjes. 2. Warme varkenshaas met gebakken  
  ui. 3. Warme visfilet met “remoulade”. 4. Salami. 5. Zure haring.  
  6. 2 soorten kaas. Geserveerd met 2 soorten brood, crackers en boter. 
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 50.  Deense kipsalade 90 
  met mayonaise en asperges op toast en gegarneerd met krokante bacon. 
 
 51. Club sandwich 95 
  met kip, bacon, ei, tomaat, sla en geserveerd met dressing 
 
 52. B-L-T sandwich. Bacon, sla en tomaat 85 
 
 53. Submarine sandwich met leverpastei, salami en kaas. 95 
   
 54. Paris steak. Gebakken met toast,  145 
  en geserveerd met kappertjes, bietjes, ui, radijsjes en eigeel.  
 
 55.  Tartaar. 165 
  Geserveerd met kappertjes, bietjes, ui, radijsjes, eigeel en roggebrood. 
 
 

VOORGERECHTEN en SOEPEN 
    Baht  
 
   60. Zelfbediening salade bar (vanaf 6 uur ‘s avonds) 85 
 
 61. Knoflookbrood. 2 stuks 35 
 
 62.  Garnalencocktail geserveerd met brood en boter. 110 
 
 63. Krabcocktail geserveerd met brood en boter. 110 
 
 64.  Gerookte zalm met toast 195   
 
 66. Sashimi. 195 
  Rauwe vis, dun gefileerd met geraspte wortel en raap,  
  selderij en Wasabi mosterd.  
 
 68. Zure haring. 2 soorten haring met roggebrood.  185 
 
 69. Tonijn-, kip- of garnalencocktail 110 
  met eieren en olijven. Geserveerd met brood en dressing 
 70.  Tomaten crème soep met garnalen. Geserveerd met brood 80 
 
 71. Champignon crème soep geserveerd met brood 70 
 
 72. Franse uiensoep met kaas crouton. 70 
 
 73. Kippensoep met groenten, geserveerd met brood. 70 
 
 74. Gele erwtensoep met varkensvlees. 95 
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HOOFDGERECHTEN &  
SCANDINAVISCHE SPECIALITEITEN 

 
Zelfbediening salade bar of 1 glas wijn is inclusief bij alle 

hoofdgerechten vanaf 6 uur ‘s avonds. 
    Baht 
 
 80.  Zalmfilet 295 
  geserveerd met gekookte aardappelen en Hollandaise saus. 
 
 81. Haaienbiefstuk 195  
  geserveerd met gekookte aardappelen en zwarte pepersaus. 
 
 82. Spaghetti Bolognese met Parmezaanse kaas. 155 
 
 83. Mermaid pasta 175 
  met crème saus, ham, champignons, verse kruiden en knoflook. 
 
 84. Lasagne met rundvlees- en tomatensaus.  195 
  Geserveerd met Parmezaanse kaas.  
 
 85. Mermaid paprika stoofschotel. 215 
  Reepjes rundvlees in dikke paprika saus met cocktailworstjes en bacon.  
  Geserveerd met aardappelpuree. 
 
 86. Varkenshaas 195 
  geserveerd met gebakken uien, gekookte aardappelen, jus and augurk. 
 
 87. Karbonade, 300 gram 195 
  geserveerd met gekookte aardappelen, rode kool en jus 
 
 88. Deense gehaktballen 185 
  geserveerd met gekookte aardappelen, rode kool en jus. 
 
 89. Zweedse gehaktballen 195 
  geserveerd met gebakken aardappelen, vossebes jam en jus. 
 
 90. Gebakken speklappen 195 
  geserveerd met gekookte aardappelen en peterselie saus. 
  
 91. Gebakken speklappen. 195 
  geserveerd met gekookte aardappelen en uiensaus 
 
 92. Cordon Bleu. 225 
  Varkenshaas gevuld met kaas en ham, geserveerd met gebakken   
  aardappelen en champignonsaus. 
 
 93. Kip Cordon Bleu. 195 
  Gevuld met kaas en ham, geserveerd met gebakken aardappelen en  
  champignonsaus 
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 94. Wiener Schnitzel. 225 
  Gepaneerde varkenshaas, geserveerd met citroen, kappertjes,  
  ansjovis, gebakken aardappelen, erwtjes en jus. 
 
 95. Wiener Schnitzel van kipfilet 195 
  geserveerd met citroen, kappertjes, ansjovis, gebakken aardappelen,  
  erwtjes en jus. 
 
 96. Kipfilet geserveerd met tomatensaus en frietjes. 175 
 
 97.  Kip met knoflook. 190 
  Gepaneerde kipfilet met knoflook en Dijon mosterd. Geserveerd met een  
  zachte pepersaus, gebakken aardappelen en groente. 
 
 98. Kwartels. 265 
  3 kwartels gevuld met peterselie en geroosterd in een pannetje.  
  Geserveerd met gekookte aardappelen en een speciale saus. 
 
 99.  Lamhaas 495 
  2 hele lamshaas, medium gebakken en geserveerd met gebakken  
  aardappelen, mint saus en groene asperges. 
 
 100. Chili con Carne. Erg pittig. 145 
 
 101. Deense hachee. 185 
  Gebakken aardappelen met stukken vlees, geserveerd met gebakken 
  eieren, bietjes en roggebrood. 
 
 102. Hamburger biefstuk. 185 
  Bereid op Deense wijze met gekookte aardappelen, gebakken ui, jus  
  en augurk. 
 
 

BIEFSTUKKEN 
                                              Vul uw biefstuk bestelling in. Baht 
 
 105. Biefstuk. 200 gram ossenhaas 265 
 
 106. Knoflook biefstuk. 200 gram ossenhaas 265  
 
 107. Filet Mignon. 200 gram ossenhaas, in bacon. 275 
 
 108. Tournedos. 2 x 100 gram ossenhaas. 265 
 
 109. Peper steak. 200 gram ossenhaas gebakken met verse 265 
  groene peper. 
 
 110. Chateaubriand. Min. 2 personen.                          Prijs per persoon 295 
  Geroosterde ossenhaas, geserveerd met groente, gepofte aardappelen,  
  kruidenboter, bearnaise- en champignonsaus. 
 



 6

Verse Australische biefstuk. The beste kwaliteit rundvlees,  
geïmporteerd naar Thailand 

 
 111.  Entre Cotes (Aanbevolen) 200 gram 495 
 
 112.  300 gram 665 
 
 113.  400 gram 855 
 
 114. Ossenhaas (Smelt op je tong) 100 gram 365 
 
 115.  200 gram 630 
 
 116.  300 gram 895 
 

PROBEER ONZE WIJN VAN HET VAT. RODE OF WITTE WIJN VOOR  
65 BAHT PER GLAS OF 195 BAHT PER KARAF. –HET IS GOED. 

 
 

KINDERMENU’S 
   Baht 
  
 120.  2 Drumsticks geserveerd met frietjes 80 
 
 121. Worst geserveerd met brood 75 
 
 122. Visfilet geserveerd met “remoulade” en frietjes 85 
 
 123. 2 Deense gehaktballen geserveerd met frietjes 85 
 
 

BIJGERECHTEN 
   Baht 
 
   61.  Knoflook brood. 2 stuks 35 
 
 130. Gepofte aardappel. 35 
 
 131. Frietjes. 40 
 
 132. Aardappelpuree. 35 
 
 133. Gekookte aardappelen. 30 
 
 134. Gebakken aardappelen. 30 
 
 135. Gegratineerde aardappelen. 45 
 
 136. Witte rijst. 15 
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KAAS 
   Baht 
 

 140. Gebakken camembert met toast en bramenjam 195 
 
 141. Camembert op toast of roggebrood 125 
 
 142. Blauwe kaas met roggebrood, rauwe eigeel en uitjes 125 
 
 143. Blauwe kaas op crackers met druiven 95 
 
 144. Boursin knoflookkaas met toast of roggebrood 125 
 
 145. Cheddar met toast of roggebrood 75 
 
 146. Oude Deense kaas. 195 
  geserveerd met rauwe ui, rauwe eigeel op roggebrood, en 
  met een klein glaasje donkere rum 
 
 147. Mermaid kaasplankje 195 
  4 soorten kaas, toast, roggebrood, crackers, druiven en radijsjes. 
 
 

NAGERECHTEN 
   Baht 
 
 150. Mermaid Special. 125 
  Vanille roomijs met geroosterde cashewnoten en warme chocolade saus. 
 
 151. Roomijs, 3 bolletjes. 75 
  Keuze tussen vanille, aardbei, chocolade en kokos. 
 
 152. Pannenkoeken. Min. 2 personen                            Prijs per persoon 130 
  geserveerd met Grand Marnier, vanille roomijs, aardbeienjam en verse   
  vruchten. 
 
 153. Gebakken banaan met vanille roomijs. 90 
 
 154. Bananensplit met slagroom en aardbeienjam. 95 
 
 155. Vruchtencocktail met vanille roomijs 85 
 
 156. Verse vruchten. Het beste fruit van het seizoen. 70 
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THAISE GERECHTEN 
Bijna alle gerechten kunnen we bereiden met rundvlees (NUA), varkensvlees (MOEH),  
kip (KAI), garnalen (KOENG), vis (PLA) of inktvis (PLAMUK). Bestel wat uw voorkeur heeft. 
   Baht 
 
 160. Tom Yam. 95 
  Hete soep met citroengras en bladeren, champignons, tomaten,  
  sjalotjes en lenteui. 
 
 161. Tom Kha. 95 
  Middelhete soep met kokosmelk. 
 
 162. Kaeng jud woon sen. 85 
  vermicelli soep met Chinese kool en varkensvlees. 
 
 163. Keang Khiao Warn. 95 
  Hete groene kerrie met kokosmelk. 
 
 164. Phat see euv. 95 
  Gebakken brede noedels. 
 
 165. Raat naa. 95 
  Gebakken brede noedels in dikke jus.  
 
 166. Phat Thai. 95 
  Fijne noedels, gebakken met taugé, tofu en pinda’s 
 
 167. Yam woon sen. 95 
  Hete salade met vermicelli. 
 
 168. Phat macaroni. 95 
  Gebakken macaroni in hete tomatensaus  
 
 169. Kao phat. 75 
  Gebakken rijst (nasi) 
 
 170. Kao phat American. 95 
  Amerikaanse nasi, met kip, ham, worst en gebakken ei. 
 
 171. Kao oap sapparot. 95 
  Gebakken kerrie rijst met ananas en cashewnoten. 
 
 172. Khai yat sai. 85 
  Omelet, gevuld met groente en rundergehakt. 
 
 173. Khai jiaw. 75 
  Omelet met varkensgehakt. 
 
 174. Phat pong kari. 95 
  Vlees in dikke kerriesaus met aardappelen en uien. 
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 175. Kai phat khing. 95 
  Kip met gember. 
 
 176. Kaeng phet pet yang. 95 
  Gegrilde eendenborst in rode kerrie. 
 
 177. Phanaeng. 95 
  Vlees in een pittige dikke kerriesaus met kokosmelk. 
 
 178. Yam nua. 95 
  Traditionele pittige Thaise salade met rundvlees. 
 
 179. Phat kaphao. 95 
  Gebakken rundergehakt met kruiden en chili. 
 
 180. Nua phat nam man hoi. 95 
  Rundvlees in oestersaus. 
 
 181. Thod gratiam prik thai. 95 
  Vlees gebakken in knoflook en peper. 
 
 182. Kai phat met namuang. 95 
  Kip met cashewnoten. 
 
 183. Kaeng Massaman. 95 
  Kip in Massaman kerrie met aardappelen en pinda’s. 
 
 184. Nua dad diao. 95 
  Zongedroogd rundvlees in chilisaus. 
 
 185. Phat nam prik phao. 95 
  Gebakken garnalen in chili crème saus. 
 
 186. Kaeng kung sapparot. 95 
  Met kerrie gebakken garnalen met ananas. 
 
 187. Pla pat prik thai damm. 95 
  Visfilet gebakken met zwarte peper. 
 
 188. Phat priaw whan. 95 
  Vlees in zoetzure saus. 
 
 189. Phat phat ruam. 75 
  Gebakken gemengde groente zonder vlees. 
 
 190. Kung chup pang thod. 95 
  Gefrituurde garnalen. 
 
 191. Por Pir. 95 
  4 loempia’s met rundergehakt, tauge, ui en Chinese kool. 
 

Thai eten is gewoonlijk erg pittig. 
Zeg het aan de serveerster als u uw eten middelmatig gekruid wilt. 



KOFFIE EN THEE 
   Baht 
 
Koffie of thee in een kopje 30 
 
Koffie of thee in een kan 100 
 
Cappuccino 50 
 
Espresso 45 
 
Irish koffie met Jameson en Kahlua 175 
 
French koffie met Grand Marnier en Kahlua 175 
 
Karlsons koffie met Bailey’s en Cointreau 175 
 
 
Melk. Warm of koud 35 
 
Chocolade melk. Warm of koud 45 
 
Vruchtensap. 30 
Keuze tussen ananas, grapefruit, appel, tomaat of verse jus d’orange. 
 
Vruchten shake met siroop 55 
Keuze tussen watermeloen, papaja, banaan, ananas of gemengd. 
 
Melk shake van roomijs. 55 
Keuze tussen banaan, chocolade, aardbei, kokosnoot, groene the of vanille. 
 
Soft drink. In een flesje. 25 
Fanta (oranje, rood of groen), Coca Cola, Sprite of sodawater. 
 
Cola Light, Tonic, Lime Soda, Splash of Ginger Ale 30 
 
Water in een flesje – 500 ml 20 
 
Water in een glas Gratis 
 
Lipo, energie drink 25 
 
Cooler Club 70 
 
Bacardi Breezer. Citroen of sinas 120 
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GOEDE WIJNSTOK VAN THAILAND 
 
    Chateau des Brumes La Fleur, rood         3.900 Baht 
   Chateau des Brumes Prestige, rood         1.250    ” 
      Village Farm 2003 Reserva, rood  645    ” 

Chateau des Brumes 2003, rood  745    ” 

   Village Farm 2003 Chenin Blanc, wit  595    ” 
 
 
Monsoon ValleyShiraz Special Reserve, rood 690 Baht 
Monsoon Valley Pokdum, rood    640    “ 
Monsoon Valley Malaga Blanc, wit   640    ” 
Monsoon Valley Rosé     640    ” 

 
    Premier-Shiraz, ”Special Reserve” , rood   885 Baht 
    Celebration Syrah, “Cellar Collection”, rood   825 Baht 
    Primavera Chenin, wit    1020 Baht 

 
 Pirom Khao Yai Reserva Tempranillo 2004, rood 1055 Baht 
 Pirom Khao Yai Reserva Chenin Blanc 2004, wit   950 Baht 
 PB Khao Yai Reserva Shiraz 2001, rood    735 Baht 
 PB Khao Yai Reserva Chenin Blanc, wit    680 Baht 
 

 
 

 
                                                   Chenin Blanc 2003, wit                      665 Baht 
    Chenin Blanc Dry 2003, wit   665 Baht 
    Chenin Blanc Dessert Wine 2003, wit 1230 Baht 
    Shiraz 2004, rood   815 Baht 
    Shiraz reserva 2003, rood 1495 Baht 
    Shiraz Rose 2004   770 Baht 
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                                  Bevalt u wijn die in huis genoten wordt. 
      Probeer dan onze wijn van het vat. 
       
          Een koele goede, frisse Italiaanse 
      wijn. 
          Rode wijn of witte wijn, 

      Een glas   65 Baht                

       Een karaf 195 Baht  


