PRIMA COLAZIONE

Servire a tutte le ore.

Baht

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

Prima - Colazione Tradizionale.
Te o caffé, 2 pezzi pane da toast, burro e marmellata.

Prima - Colazione Robusta.

3 uova a vostra scelta con pancetta, prosciutto o salsicce,
patatine fritte e 1 panino con burro e marmellata.

Té o caffé con il vostro succo di frutta preferito.

Prima - Colazione Completa.

3 uova a scelta con pancetta, prosciutto o salsicce. 1 panino,

1 Pane Segale e 1 croissant con burro, formaggio, prosciutto cotto

e salame e marmellata. Te o caffé col vostro succo di frutta preferito.

Prima - Colazione Cowboy.
200 gr. di filetto di manzo con fagioli bianchi, 2 uova all'occhio
toast e burro. Té o caffé col vostro succo di frutta preferito.

Fagioli Bianchi al Pomodoro.
Servito su toast con uova all'occhio.

Frittata. 3 uova con formaggio e/o prosciutto cotto.

Mermaid Frittata.
3 uova con formaggio, prosciutto cotto, paprica, cipolla e pomodori.

2 "Pancake" Americani.
Con bacon o salsicce, uova al tegamino, sciroppo d’acero e burro.

2 “Pancake” Americane alla Banana.

Zuppa di Riso. Con gamberetti e funghi neri.

Porridge di Ris0. Con pollo, zenzero ed uova.

Cornflakes. Serviti con latte fresco.

2 Pezzi di Toast. Serviti con burro e marmellata.

1 Panino. Servito con burro e marmellata.
1 Panino. Servito con burro e salame.
1 Panino. Servito con burro e formaggio.

1 Croissant. Servito con burro e marmellata.

2 Pezzi di Pane Segale. Servito con burro, formaggio e salame.

Yogurt. Naturale, fragola oppure frutta misto.
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20. Muesli. Servito con latte fresco. 70
21. Muesli. Servito con yogurt 90
Succo di Frutta. Bicchiere piccolo 30
A scelta: arance, ananas, uva, mela o pomodoro.
Latte Fresco un bicchiere — freddo o caldo. 35
Caffé o Te Zenzero in coppa. 30
Caffé o Té Zenzero in tazza. 100
PRA NZO (Servito dalle 11) Baht
30. Mermaid Burger. 135
150 g di hamburger con pomodoro, cipolla, salsa "Thousand Island" e
cetrioli sottaceto. Servito con patatine fritte ed insalata di cavolo crudo.
31. Pollo Burger 95
con pomodori,cipolle e salsa Thousand Island, cetrioli e insalata di cavolo
32. Hamburger. 150 gr. di hamburger con pomodoro, cipolla ed insalata. 95
33. Cheeseburger. 115
150 gr. di hamburger con formaggio, pomodoro, cipolla ed insalata.
34. Hot Dog Danese. Servito con guarnizioni. 85
35. Toast. Con prosciutto cotto e formaggio 55
Tramezzino alla Danese. Pane bianco o di segale a scelta.
36. Aringhe in agrodolce (quando & possibile). 95
37. Salame con cipolla cruda. 60
38. Tonno e cipolla cruda, maionese. 60
39. Uovo e pomodoro, maionese. 60
40. Uovo e acciuga. 75
41. Gamberetti, maionese. 75
42. Pomodoro e cipolla, maionese. 60
43. Patata e cipolla, maionese. 60
44, Il paté di fegato caldo e barbabietola. 70
45, Filetto di maiale con cipolle fritte. 70
46. Polpette di carne danese calda e cavolo rosso cotto. 70
47. Filetto di pesce e “remoulade”. 70
48. Hamburger cotto con cipolle e uova al tegame. 70
49. Piatto Tivoli. 255




1. Paté di fegato caldo. 2. Filetto di maiale con cipolle fritte. 3. Filetto di
pesce caldo con “remoulade”. 4. Salame. 5. Aringhe in agrodolce.
6. 2 tipis di formaggio. 2 tipi di pane, crackers e burro.

50. Insalata di Pollo Danese. 90
Con maionese e asparagi su brindisi con pancetta affumicata croccante.
51. Club Sandwich. Con pollo, lardo uovo, pomodoro insalata ed salsa. 95
52. Panino B-L-T. Bacon, lattuga e pomodori. 85
53. Sottomarino sandwich. Pate di fegato, salame e formaggio. 95
54. Bistecca Parigi. Cotta su toast e servita 155
con capperi, barbabietola, cipolla ravanello nero e tuorlo crudo.
55. Bistecca Tartare. Carne di manzo crudo servita con capperi, 155
barbabietola, cipolla ravanello nero, tuorlo crudo e pane di segale.
PRIMO PIATTO e ZUPPA Baht
60. Buffet di Insalate Self-service. (A partire dalle 18). 85
61. Pane con Adlio. 2 fette. 35
62. Cocktail di Gamberetti. Servito con pane e burro. 110
63. Cocktail di Granchio. Servito con pane e burro. 110
64. Salmone Affumicato. 195
Servito su toast.
66. Sashimi. 195
Pesco crudo affettato sottile con carote grattugiato e rape, sedano
e mostarda wasabi.
68. Aringa di salamoia. (Quando é possibile), 2 tipi e pane disegale. 185
69. Insalata di tonno, pollo 0o gamberetti 110
con uova e olive. servite con pane e condimenti.
70. Zuppa Cremosa ai Pomodoro Con gamberetti. 80
71. Zuppa Cremosa ai Funghi 70
72. Zuppa alla Cipolla Francese Con pezzi di pane al formaggio. 70
73. Zuppa di Pollo Con seno di pollo e vegetale, servire con pane. 70
74. Zuppa di piselli gialli bolliti con stinco di maiale. 95




SECONDI PIATTI &
SPECIALITA SCANDINAVE

A partire dalle 18, Il buffet di insalate o bicchiere vino e incluso

Baht

80.

81.

82.

83.

84.

85.

86.

87.

88.
89.

90.

91.

92.

93.

94.

95.

Trancio di salmone
servito con patate lesso salsa olandese.

Trancio di squalo
servito con patate lesso u salsa al pepe nero.

Spaghetti alla Bolognese.

Pasta Mermaid.
Salsa alla crema, prosciutto cotto, funghi, erbe fresche aglio
e un po’ di pepe.

Lasagne con ragt di carne. Servita con formaggio parmigiano.

Casseruola Mermaid alla Paprica. Fette di filetto di manzo
in salsa alla paprica, salsicce cocktail lardo, servito con patatine fritte.

Filetto di Maiale.
Servito con cipolle dolci fritte, patate bollite, succo e cetrioli sottaceti.

Costoletta di Maiale. 300 gr. di costoletta di maiale

con patate bollite, cavolo rosso cotto, succo di verdura e cetrioli sottaceti.

Polpette Danesi. Servite con patate bollite, cavolo rosso e succo.

Polpette Svedese.
Servite con patate saltate, rosso mirtillo marmellata e succo.

Fettine di Pancetta Fritta.
Servita con patate bollite e salsa di prezzemolo.

Fettine di Pancetta Fritta.
Servita con patate bollite e salsa di cipolla.

Cordone Blu. Filetto di maiale farcito
con formaggio e prosciutto cotto, servito con patate e salsa di funghi.

Cordone Blu. Petto di pollo
con formaggio e prosciutto cotto, servito con patate e salsa di funghi.

Cotoletta
Scaloppina di maiale impanata con limone, capperi, acciuga
patate saltate, piselli e salsa.

Cotoletta Petto di pollo.
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Scaloppina di maiale impanata con limone, capperi, acciuga
patate saltate, piselli e salsa.

96. Scaloppina di Pollo Servita con salsa al pomodoro e patatine fritte. 175

97. Pollo All’ Aglio 190

Pollo fritto croccante con aglio e mostarda Dijon.
Servita con salsa al pepe verde, patate fritte e verdure.

08. Quaglie. 265

3 quaglie fatte a vapore con prezzemolo e arrostito in una pentola.
Servito con patate lesse e una speciale salsa.

99. Filetto di Agnello. 495

2 interi filetti, arrostii medio e servita con patate fritte salsa alla menta
e asparagi verdi.

100. Carne con peperoncino. Molto piccante. 145

101. Macinato Danese 185
Patate saltate danesi con pezzi di carne
Servito con uova all'occhio di bue, barbabietola e pane di segale a scelta.

102. Bistecca Tritata Danese 185
Alla danese con patate bollite, cipolle dolci, succhi e cetrioli sottaceti.

CARNE DI MANZO

Si prega di precisare il contorno all'ordine. Grazie Baht
105. Bistecca. 200 gr. filetto di manzo. 265
106. Bistecca All’ Aglio. 200 gr. filetto di manzo. 265
107. Filetto di Manzo. 200 gr. lardellato. 275
108. Tournedos. 2x100 gr. di filetto di manzo. 265
109. Bistecca al Pepe. 200 gr. di filetto di manzo al pepe verde. 265
110. Chateaubriand (min. 2 persone) Prezzo per persona 295

Filetto di manzo al forno guarnito con verdure, patate al cartoccio
con burro e aglio, salsa bernesche e funghi.

Carne di bue australiano - La migliore qualita importata in Tailandia

111. Costata (Raccomandata) 200 gr. 495



112. 300 gr. 665

113. 400 gr. 855
114. Filetto di Manzo 100 gr. 365
115. 200 gr. 630
116. 300 gr. 895

PROVA IL NOSTRO VINO IN BARILO. VINO ROSSO E BIACO DA
65 BAHT A BOCCHIERE O 195 BAHT A CARAFFA.

MENU BAMBINO Baht

120. 2 Spiedini di Pollo Serviti con le patatine fritte. 80
121. Salsicce Servite col pane. 75
122. Filetti di Pesce Serviti con “rémoulade” e patatine fritte. 85
123. 2 Polpette Danesi Servite con le patatine fritte. 85
Contorni Baht

61. 2 Involtini con Burro 35
130. Patate al Forno 35
131. Patatine Fritte 40
132. Purée di Patate 35
133. Patate Bollite 30
134. Patate Saltate 30
135. Gratin di Patate 45
136. Riso Bianco 15
FORMAGGI Baht

140. Camembert Frittelle. Con toast e marmellata di ribes nero. 195




141. Camembert. Con toast o pane di segale. 125

142. Blu Danese. Con pane di segale, con uovo crudo e cipolla cruda. 125

143. Blu Danese. Con crackers. 95

144, Boursin di aglio. Su pane integrale o su toast. 125

145. Cheddar. Su toast o pane di segale. 75

146. Formaggio Danese. 195
Servito con cipolla cruda, tuorlo crudo e segale.

147. Piccolo Piatto Mermaid. 195
4 tipi di formaggi, toast, Pane Segale e crackers di segale e verde.

DESSERT Baht

150. Gelato Mermaid. 125
Gelato di vaniglia con anacardi tostate e salsa al cioccolato caldo.

151. Gelato, 3 Palline. 75
A scelta: vaniglia, fragola, cioccolato e gelato di cocco.

152. Pancake, Danese. (min. 2 persone.) Prezzo per persona 130
Servita con Grand Marnier, gelato di vaniglia, marmellata di fragola
e frutta fresca.

153. Frittelle di Banana. Con gelato di vaniglia. 90

154. Banana Split. Con gelato di vaniglia. 85

155. Macedonia di Frutta Con gelato alla vaniglia. 85

156. Frutta Fresca di stagione 70

PIATTI TAILANDESI

Quasi tutti i piatti possiamo farli con bue (NUA), maiale (MUH), pollo (KAI), gamberetti

(KUNG), pesce cibo (PLA) o calamari (PLAMUK). Ordina come li preferisci.

Baht

160.

Tom Yam.
Zuppa piccante alla cedronella, funghi, pomodori
cipolle rosse e erba cipollina.

95



161.

162.

163.

164.

165.

166.

167.

168.

169.

170.

171.

172.

173.

174.

175.

176.

177.

178.

Tom Kha.
Zuppa piu 0 meno piccante, al latte di cocco.

Kaeng jud woon sen.
Zuppa di Tagliatelle Trasparenti con cavolo cinese e maiale.

Kaeng khiao warn.
Curry Verde al latte di cocco

Phat see euv.
Tagliatelle Saltate.

Raat naa.
Tagliatelle Saltate salsa di soia.

Phat Thai.

Tagliolini, saltati con fagiolini, e nocciole.

Yam woon sen.
Insalata di Tagliatelle Trasparenti. Molto piccante

Phat macaroni.
Maccheroni saltati con salsa di pomodoro piccante.

Kao phat.
Riso Fritto.

Kao phat American.
Riso fritto Americano, pollo, prosciutto, salciccia e uovo fritto.

Kao oap sapparot.
Riso al Curry con Ananas e Anacardio.

Khali yat sai.
Frittata Thai, ardita alla carne tritata ed alle verdure.

Khai jiaw.

Frittata con carne di maiale macinata.

Phat pong kari.
Carne a pezzettino in salsa di curry con patate e cipolle.

Kai phad khing.
Pollo Fritto allo Zenzero.

Kaeng phet pet yang.
Petto d’anatra ai ferri con salsa di rosso curry.

Phanaeng.
Curry Thai al latte di cocco

Yam nua.
Tradizionale insalata Thai di Manzo Piccante.
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179.

180.

181.

182.

183.

184.

185.

186.

187.
188.

189.

190.

191.

Phat kaphao.
Manzo Saltato alle Erbe e Piccanti.

Nua phat nam man hoi.
Manzo Saltato in Salsa d'Ostrica.

Thod gratiam prik thai.
Cibo Saltato All'aglio ed al Pepe.

Kai phat met namuang.
Pollo Saltato agli Anacardi.

Gang massaman.
Pollo con Massaman curry con patate e nocciole.

Nua dad diao.

Carne di manzo essiccata con salsa al peperoncino.

Phat nam prik phao.

Gamberetti saltati in una crema di salsa al peperoncino.

Gang kung sapparot.
Gamberetti in curry con ananas.

Pla pat prik thai damm.
Pesco fritto con pepe nero.

Phat priaw whan.
Agro dolce di carne.

Phat phak ruam.
4 tipi di verdure saltate.

Kung chup pang thod.
Frittelle di Gamberetti.

Por Pir.
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4 Involtini Primavera, al manzo tritato, germogli di soia, cipolle cavolo cinese.

Il cibo tailandese e di solito piccante.
per favore di alla cameriera, se preferisci il cibo poco piccante.

TE E CAFFE

Baht

Caffé o Te Zenzero in coppa.

Caffé o Te Zenzero in tazza.

Cappuccino

Espresso
Irish Coffee al Jameson e Kahlua

30
100
50
45
175



Caffé Francese al Grand Marnier e Kahlua

Caffé Karlsens al Baileys e Cointreau

e

175
175

Latte Fresco un bicchiere, freddo o caldo.

Latte al Cioccolato un bicchiere, freddo o caldo.

Succo di Frutta bicchiere piccolo
A scelta: arance, ananas, uva, mela o pomodoro.

Frullati di Frutta allo sciroppo
A scelta: anguria, papaia, banana ananas o misto.

Frullato al Gelato
A scelta: banana, cioccolato, fragola o vaniglia.

Bevande in bottiglia
Fanta aranciata/rosso/verde, Coca Cola, Sprite 0 Soda.

Coke Light, Lime Soda, Tonica, Splash o Ginger Ale

Acqua Naturale in bottiglia — 500 ml.

Acqua Naturale al bicchiere

Li PO bevanda energetica.

Cooler Club

Bacardi Breezer Pomodoro, o limone.

ECCELLENTI VINI TAILANDESI

Chateau des Brumes La Fleur, rosso 3.900 Baht
Chateau des Brumes Prestige, rosso 1.250 7
TP = Chateau des Brumes 2003, rosso 745 7
b i Village Farm 2003 Reserva, rosso 645 7
Village Farm 2003 Chenin Blanc, bianco 595 ~”
Monsoon ValleyShiraz Special Reserve, rosso 690 Baht
Monsoon Valley Pokdum, rosso 640 *“
Monsoon Valley Malaga Blanc, bianco 640 ”
Monsoon Valley Rosé 640

35
45

30

55

95

25

30
20

Gratis

25

70

120

10



Premier-Shiraz, " Special Reserve” , rosso 885 Baht

PDHHM“”TF Celebration Syrah, “Cellar Collection”, rosso 825 Baht
Primavera Chenin, bianco 1020 Baht
Pirom Khao Yai Reserva Tempranillo 2004, rosso 1055 Baht & p@
Pirom Khao Yai Reserva Chenin Blanc 2004, bianco 950 Baht )
PB Khao Yai Reserva Shiraz 2001, rosso 735 Baht ‘&0
PB Khao Yai Reserva Chenin Blanc, bianco 680 Baht ‘% § Kﬂéﬁé}r’r
Chenin Blanc 2003, bianco 665 Baht
Chenin Blanc Dry 2003, bianco 665 Baht
Chenin Blanc Dessert Wine 2003, bianco 1230 Baht
Shiraz 2004, rosso 815 Baht
Shiraz reserva 2003, rosso 1495 Baht
Shiraz Rose 2004 770 Baht

Se avete I'abitudine d’bene il vino in
bottiglia, perché non provare il nostro
vino in botte.

Vino Italiano (da tavola) fresco tutti i

giorni.
Rosso o hianco

Per bicchiere 65 Baht
Per caraffa 195 Baht
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