FRUKOST

Nar det er frukost for dig. Baht
1. Liten frukost. 45
Kaffe eller te, med 2 skivor rostat brod, smoér och marmelad.

2. Mellan frukost. 95
3 agg, som du onskar dem, med bacon, skinka eller korv, Stekt potatis,
1 fralla med smoér och marmelad. Kaffe eller te, samt din favorit juice.

3. Stor frukost. 145
3 agg, som du énskar dem, med bacon skinka eller korv. 1 fralla, 1 skiva
morkt bréd och 1 croissant med smar, ost, skinka, salami, samt marmelad.
Kaffe eller te, samt din favorit juice.

4. Cowboy frukost. 265
200 gr. oxfilé med vita bonor, 2 stekta &gg, rostat bréd
och smor. Kaffe eller te, samt din favorit juice.

5. Vita bdnor P& rostat bréd med stekt dgg. 65

6. Omelett P& 3 4gg med ost eller skinka eller bagge dela. 75

7. Mermaid omelett 95

pa 3 agg ost, skinka, paprika, 16k och tomater.

8. 2 Amerikanska pannkakor 110

med bacon eller korv, stekt agg, I6nnsirap och smar.

9. 2 Amerikanska banan pannkakor 75
10. Ris soppa med rakor och svarte champinjon . 75
11. Ris grot med kyckling, ingefara och &gg. 75
12. Cornflakes med farsk mjolk och banan. 65
13. 2 skivor rostat bréd med smér och marmelad. 20
14. 1 Fralla med smér och marmelad. 25
15. 1 Fralla med smér och salami. 35
16. 1 Fralla Med smér och ost. 40
17. 1 Croissant med smoér och marmelad. 30
18. 2 skiva morkt bréd med smér, salami eller ost. 50
19. Yoghurt. Vvalj mellan naturell, jordgubbe eller tropik frukt. 25



20. MuUsli med farsk mjélk 70
21. Musli med yoghurt 90
Juice. Tomat, ananas, apple, grapefrukt eller frisk pressat apelsinjuice. 30
Farsk mjolk. Kalt eller varmt. 35
Kaffe eller te ikop. 30
Kaffe eller te ikanna. 100
LUNCH
(Serveras fran kl. 11.00) Baht
30. Mermaid burgare. 135
150 gr. biff med tomater, 16k, Thousand Island dressing och
saltgurka . Serveras med pommes frites och coleslaw.
31. Kyckling Burgare. 95
med tomater, |0k, Thousand Island dressing, saltgurka och coleslaw.
32. Hamburgare. 150 gr. biff med tomater, 16k och sallad. 95
33. Ost burgare. 150 gr. biff med ost, tomater, 16k och sallad. 115
34. Dansk varm Korv serveras med fyllning. 85
35. Toast med ost och skinka 55
Danska smorgasar. Valj mellan morkt och ljust brod.
36. Marinerte eller kryddar sill. (inte alltid p& lager) 95
37. Salami med ré& lok. 60
38. Tonfisk med ré 16k och majonnas. 60
39. Agg och tomater med majonnas. 60
40. Agg och ansjovis. 75
41. Farske avskalade réakor 75
42. Tomater och 16k med majonnas. 60
43. Potatis och 16k med majonnas. 60
44, Varm leverpastej med rodbetor. 70
45, Stekt flaskfilé med stekt I6k. 70
46. Varma Danska kéttbullar med rodkal. 70
47. Varm fiskfilé med remouladsas. 70
48. Varm hamburgerstek med stekt [6k och &gg. 70
49. Tivoli tallrik 255

1. Varm leverpastej med rédbetor. 2. Varm stekt flaskfilé med stekt 16k.



3. Varm fiskfilé med remouladsas. 4. Salami. 5. Sill. 6. 2 sorters ost.
Serveras med 2 sorters brdd, crackers och smor.

50. Dansk kyckling sallad 90
med majonnas och sparris pa toast, med sprod bacon pa toppen.
51. Club sandwich 95
med kyckling, bacon, &gg, tomater och sallad. Serveras med dressing.
52. B-L-T sandwich. Bacon, sallad och tomater. 85
53. Landgangsbrdd med leverpastej, salami och ost. 95
54. Paris stek, (stekt pannbiff) 155
pa toast med capers, pepparrot, [6k, rddbetor och ratt &gg.
55. Tatar serveras med capers, pepparrot, [k, rodbetor och ratt 4gg. 155
FORRATTER och SOPPAR
Baht
60. Tag sjalv salladsbar (fran klockan 18.00). 85
61. Vitloksbrod. 2 styck. 35
62. Rakor cocktail serveras med bréd och smér. 110
63. Krabbe cocktail serveras med bréd och smér. 110
64. ROkt lax serveras pa rostat brod. 195
66. Sashimi 195
Ra fisk i tunna skivor. Rivna morotter och kinaradisor. Selleri och
Wasabi senap.
68. Sill tallrik. (inte alltid p& lager). Marinerte eller kryddar med grovt bréd. 185
69. Tonfisk, kyckling eller rakor sallad. 110
Serveras med broéd och dressing
70. Tomatsoppa (kramig) med rakor. 80
71. Champinjonsoppa (kramig). 70
72. Fransk I6ksoppa med ost krutonger. 70
73. Kyckling soppa med gronsaker och serveras med bréd. 70
74.  Artsoppa med flask. 95

HUVUDRATTER &
SKANDINAVISKA SPECIALITETER



Alla huvud ratter inkluderar tag sjalv salladsbar eller 1 glas vin,

fran kl. 18.00

Baht

80.

81.

82.
83.

84.

85.

86.

87.

88.

89.

90.

91.
92.

93.

94.

Lax filé stek
serveras med kokt potatis och sas Hollandaise.

Haj filé stek
serveras med kokt potatis och svart peppar sas.

Spagetti Bolognese med Parmesan ost.

Mermaid’s pasta.
Penna i flote s&s med skinka, champinjoner, farska kryddor och vitlok.

Lasag Ne med tomat kott sds. Serveras med Parmesan ost.

Mermaid’s Paprika Stroganoff.
Biffstrimlor i paprikasds med bacon och cocktail korv.
Serveras med potatismos.

Stekt flaskfilé

2 stek, serveras med stekt 16k, kokt potatis, brunsas och saltgurka.

Flaskkotlett, 300 gr.
Panerad. Serveras med kokt potatis, rédkal, brunsas och saltgurka.

Danska Kottbullar
serveras med kokt potatis, rodkal , saltgurka och brunsas

Svenska Kottbullar
serveras med stekt potatis, tranbarssylt och brunsas.

Stekt Flask

serveras med kokt potatis och persiljesas.

Stekt Flask
serveras med kokt potatis och loksas.
Cordon Bleu.

Flaskfilé, fylld med ost och skinka. Serveras med stekt potatis
och champinjonsas.

Cordon Bleu laget af kylling brost

fylld med ost och skinka. Serveras med stekt potatis och champinjonsas.

Wienerschnitzel
Panerad flaskfilé. Serveras med citron, capers, ansjovis,
stekt potatis, grona artor och brunsas.

295

195

155
175

195

215

195

195

185

195

195

195
225

195

225



95. Wienerschnitzel laget af kylling brost 195
serveras med citron, capers, ansjovis, stekt potatis, gréna artor och
brunsas.
96. Kylling filé serveras med tomats&s och pommes frites. 175
97. Vitloks kylling 190
Panerad kyckling brést med vitlok och Dijon sas. Serveras med mild
gron peppar sas, stekt potatis och gronsaker.
98. Vaglar. 265
3 vaglar, fyllt med persilja og stekt i en grydde. Serveras med kokte
potatis och en special vilt sas.
99. Lammfilé. 495
2 hele filé, medium stekt og serverat med stekte potatis, sparris och
mynta sas.
100. Chili Con Carne. Starkt kryddad. 145
101. Pytt i Panna 185
serveras med rodbetor, morkt brod och agg.
102. Hackebiff 185
serveras med kokt potatis, stekt |6k, saltgurka och brunsas.
KOTT & STEK
Var vanlig och fyll i din stekorder Baht
105. Biff stek, 200 gr. oxfilé 265
106. Vitloks biff 200 gr. oxfilé 255
107. Filé Mignon 200 gr. oxfilé virad med bacon. 275
108. Tournedos 2 x 100 gr. oxfilé. 265
109. Peppar stek 200 gr. oxfilé, stekt med farsk peppar. 265
110. Chateaubriand. Min. 2 personer. Pris pr. person. 295

Helstekt oxfilé, serveras med gronsaker, bakad potatis,
vitlokssmor, bearnaisesas och champinjonsas.

Farskt oxkott fran Australien. Det basta kott som gar att fa i Thailand

111.

112.

Rib Eye steaks. (Mermaid rekommenderar). 200 gram
(Entré Cotes)

300 gram

495

665



113. 400 gram 855

114. Beef tenderloin. (Smalter pa tungan). 100 gram 365
(Oxfilg)

115. 200 gram 630

116. 300 gram 895

Prova vore vin fran tunnan, rod eller vitvin. 65 Baht pr. glass
and 195 Baht pr. karaff. Den er inte dalig.

BARNMENY Baht
120. 2 Kycklinglar serveras med pommes frites. 80
121. Korvar serveras med brod. 75
122. Fiskfilé serveras med remoulads&s och pommes frites. 85
123. 2 Danska kottbullar serveras med pommes frites. 85

VID SIDAN OM ORDER

Baht

61. Vitloksbrod. 2 styck. 35
130. Bakad potatis. 35
131. Pommes frites. 40
132. Potatismos. 35
133. Kokt potatis. 30
134. Stekt potatis. 30
135. Potatisgratang. 45
136. Kokt ris. 15
OST Baht

140. Friterad camembert 195

med rostat brod och solbarsylt.



141. Camembert pé rostat brod eller mérkt bréd. 125

142. Danablu, (bldmégelost) p& mérkt brod, med ratt &gg och ra 16k. 125

143. Danablu (bldmégelost) och crackers. 95

144, Boursin Vitl6k oSt pa rostat brod eller mérkt brod. 125

145. Cheddar pa rostat brod eller mérkt brod. 75

146. Gammal Danska ost. 195
Lagrad stark ost, serveras med ratt &gg, ra Iok och morkt bréd samt et
lille glass brun rum.

147. Mermaids lille ost tallrik. 195
4 sorters ostar, rostat brod, mérkt brod, crackers, druvor och radisor.

EFTERRATTER Baht

150. Mermaid's glass special. 125
Vaniljglass med rostade cashew- notter och varm chokladsas.

151. Glass, 3 kulor. 75
Valj mellan vanilj-, jordgubb-, choklad- eller kokos glass.

152. Pannkakor. Min. 2 personer. Pris pr. person. 130
Serveras med Grand Marnier, vaniljglass, jordgubbsylt och farsk frukt.

153. Friterade Bananer serveras med vaniliglass. 90

154. Banan split med vispgradde och jordgubbsyit.. 95

155. Frukt cocktail serveras med vaniljglass. 85

156. Farsk Frukt. Arstidens béasta. 70

THAIRETTER

Nasten alle réatter kan laves med oxkdtt (NUA), flaskkott (MUH), kyckling (KAI), rékor

(KUNG) fiskekott (PLA) eller blackfisk (PLAMUK), bare bestal viket de liter best.

Baht

160.

Tom Yam.
Starkt kryddat soppa med citrongrés och -blad, champinjoner, tomater,

95



161.

162.

163.

164.

165.

166.

167.

168.

169.

170.

171.

172.

173.

174.
175.

176.

177.

l6k og varlok.

Tom Kha.
Mild kryddat soppa med kokosmjolk.

Kaeng jud woon sen.
Soppa med glasnudlar, sma kottbullar och kinakal.

Kaeng khiao warn.
Stark gron curry i kokosmjolk.

Phat see euv.
Stekta breda nudlar.

Raat naa.
Stekta breda nudlar i tunn brun sas.

Phat Thai.

Smala nudlar stekt med bon groddar, sojabdna kaka og jordnotter.

Yam woon sen.
Starkt kryddat sallat med glasnudlar.

Phat macaroni.
Stekta makaroner i kryddat tomatsas.

Kao phat.
Stekta ris.

Kao phat American.

Amerikanska stekta ris, med kyckling, skinka, korva och stekt egg.

Kao oap sapparot.
Currystekta ris med ananas och Cashewndtter.

Khai yat sai.
Omelett, fyllt med gronsaker och hackat oxkott.

Khai jiaw.
Aggkaka, med hackat flaskkott.

Phat pong Kkari.
Kott i tyck currysas med potatis, 16k m.m.

Kai phad khing.
Kyckling stekt med ingeféara.

Kaenqg phet pet yang.
Grillat andbrost i rod curry.

Phanaeng.
Kott i stark tyck currysas med kokosmijdlk.

95

85

95

95

95

95

95

95

75

95

95

85

75

95
95

95

95



178. Yam nua. 95
Traditionell starkt kryddat Thaisallad med oxkoétt.

179. Phat kaphao. 95
Stekt hackat oxkott med kryddvaxt och chili.

180. Nua phat nam man hoi. 95
Oxkott i ostronsas.

181. Thod gratiam prik thai. 95
Stekt kott med vitlok og peppar.

182. Kai phat met namuang. 95
Stekt kyckling med Cashewndtter.

183. Gang massaman. 95
Kyckling i Massaman curry med potatis och jordndtter.

184. Nua dad diao. 95
Soltorkat, stekt oxkott med chilisas.

185. Phat nam prik phao. 95
Stekta rakor i chiligradda sas.

186. Gang kung sapparot. 95
Currystekta rédkor med ananas.

187. Pla pat prik thai damm. 95
Stekt fiske med sort peppar.

188. Phat priaw whan. 95
Kott i sott og surt.

189. Phat phak ruam. 75
Blandade stekta gronsaker, utan kott.

190. Kung chup pang thod. 95
Friterade rakor.

191. Por Pir. 95

4 var rullar fyllt med hackat oxkott, bon groddar, 16k och kinakal.

Thaimat er normalt mycket kryddat. Saga servitrisen, ifall de 6nskar det mildare.

DRYCKER
Baht
Kaffe eller te ikop. 30
Kaffe eller te ikanna. 100
Cappuccino Kaffe. 50




Espresso Kaffe. 45

Irsk Kaffe med Jameson och Kahlua. 175
Fransk Kaffe med Grand Marnier och Kahlua. 175
Karlsens Kaffe med Bailey’s och Cointreau. 175
. 0 00009090909 999 ©
Frisk MjOlk, prglas —kalt eller varmt. 35
Kakaomjolk, prglas — kalt eller varmt. 45
Juice. 30
Valj mellan apple, ananas, tomat, grapefrukt och farskpressat apelsin.
Fruktshake med sirap. 55
Valj mellan vandmelon, papaja, banan, ananas eller mixed.
Ice Cream Shake. 55
Valj mellan vanilj choklad, jordgub, kokos, gron te och banan.
Coke, Sprite, Fanta (réd, grén, eller apelsin) 25
eller Soda.

Coke Light, Lime Soda, Tonic, Splash eller Ginger Ale. 30

Vand i flaska, 500 ml. 20
Vand serverat i glas. Gratis
Lipo. Energidryck. 25
Cooler Club 70
Bacardi Breezer. Citron, eller apelsin 120

GOD VIN FRA THAILAND

Chateau des Brumes La Fleur, rod 3.900 Baht
Chateau des Brumes Prestige, rod  1.250 ”

7 7 R < Chateau des Brumes 2003, rod 745
b i Village Farm 2003 Reserva, rod 645
Village Farm 2003 Chenin Blanc, vit 505 ”
Monsoon ValleyShiraz Special Reserve, réd 690 Baht
Monsoon Valley Pokdum, réd 640 *“
Monsoon Valley Malaga Blanc, vit 640

10



Monsoon Valley Rosé 640

CRANMONTL Premier-Shiraz, " Special Reserve” , réd 885 Baht
Celebration Syrah, “Cellar Collection”, r6d 825 Baht
Primavera Chenin, vit 1020 Baht
Pirom Khao Yai Reserva Tempranillo 2004, r6d 1055 Baht \%@ p@
Pirom Khao Yai Reserva Chenin Blanc 2004, vit 950 Baht _ Q)
PB Khao Yai Reserva Shiraz 2001, rod 735 Baht % zf VALLEY
PB Khao Yai Reserva Chenin Blanc, vit 680 Baht ol
Chenin Blanc 2003, vit 665 Baht
Chenin Blanc Dry 2003, vit 665 Baht
Chenin Blanc Dessert Wine 2003, vit 1230 Baht
Shiraz 2004, rod 815 Baht
Shiraz reserva 2003, rod 1495 Baht
Shiraz Rose 2004 770 Baht

Ifall de hellre vill dricka vin som De
kanner frAn hemma. Prov vore vin fran
tunnan.

Italiensk, kylig, frisk god daglig vin.
Rodvin eller Vitvin

pr. glas 65 Baht
pr. karaffen 195 Baht

11
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