Fruhstiuck

Serviert zu jeder Tageszeit Baht
1. Kleines Traditionelles Frithstick. 45
Kaffee oder Tee mit 2 Stlick Toast, Butter und Marmelade.

2. Ein Gutes Solides Fruhstiick. 95
3 Eier inrer Wahl mit Speck, Schinken oder Wurstchen, Bratkartoffeln.
1 Brotchen mit Butter und Marmelade. Kaffee oder Tee und einem Fruchtsaft.

3. Das Extra Grof3e Frihstick. 145

3 Eier ihrer Wahl mit Speck, Schinken oder Wurstchen, 1 Brétchen,
1 Roggenbrot und 1 Croissant mit Butter, Kase, Schinken, Salami
und Marmelade. Kaffee oder Tee und einem Fruchtsaft.
4. Frihstick fur Cowboys. 265
200 gr. Rinderfilet mit gebackenen Bohnen, 2 Spiegeleiern und
Toast mit Butter. Kaffee oder Tee und einem Fruchtsaft.

5. Baked Beans, (Gebackene Bohnen) 65

auf Toast mit Spiegeleier.

0. Omelette aus 3 Eiern mit Kase oder Schinken. 75

7. Mermaid Omelette aus 3 Eiern. 95

Paprika, Zwiebeln und Tomaten. Wahlweise mit Kase oder Schinken.

8. 2 Amerikanische Pfannkuchen 110

mit Speck oder Wurstchen, Spiegelei, Ahorn Sirup und Butter.

0. 2 Amerikanische Bananen Pfannkuchen. 75
10. Reis Porridge mit Krabben und schwarze Pilze. 75
11. Reis Suppe mit Huhn, Ingwer und Ei. 75
12. Cornflakes mit frischer Milch und Bananen. 65
13. 2 Scheiben Toast mit Butter und Marmelade. 20
14. 1 Brotchen mit Butter und Marmelade. 25
15. 1 Brotchen mit Butter und Salami. 35
16. 1 Brotchen mit Butter und Kase. 40
17. 1 Croissant mit Butter und Marmelade. 30
18. 2 Stiick Roggenbrot mit Butter, Salami oder Kase. 50
19. Joghurt. wahlen Sie zwischen Natur, Erdbeere und gemischten Friichten. 25



20. MuUsli mit frischer Milch. 70
21. MUsli mit Joghurt. 90
Fruchtsaft. Ananas, Grapefruit, Apfel Tomate oder frisch Orangesaft. 35
Frische kalte oder heil3e Milch. 35
Tasse Kaffee oder Tee. 30
Kanne Kaffee oder Tee. 100
MITTAGESSEN
(wird ab 11:00 serviert) Baht
30. Mermaid Burger 135
150 gr. Hackfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Thousand Island
Dressing, Essig Gurken, Pommes und Coleslaw Salat.
31. Hahnchen Burger 95
mit Tomaten, Zwiebeln, Dressing, Essig Gurken, und Coleslaw.
32. Hamburger 150 gr. Hackfleisch mit Tomaten, Zwiebeln und Salat. 95
33. Cheeseburger. 115
150 gr. Hackfleisch mit Kase, Tomaten, Zwiebeln und Salat
34. Hot Dog. Danische Art. 85
35. Toast Mit Kdse und Schinken. 55
Danische Sandwichs. Roggen- oder Weibrot stehen zur Auswahl.
36. Eingelegter Hering (soweit vorratig). 95
37. Salami mit Zwiebeln. 60
38. Tunfisch mit Zwiebeln und Mayonnaise. 60
39. Eier, Tomaten und Mayonnaise. 60
40. Eier und Sardellen. 75
41. Kleine Krabben und Mayonnaise. 75
42. Tomaten, Zwiebeln und Mayonnaise. 60
43. Kartoffeln, Zwiebeln und Mayonnaise. 60
44, Warme Leber Pastete mit Roter Beete. 70
45, Warmes Schweine Filet mit gebratenen Zwiebeln. 70
46. Warmes Dénische Fleischballchen mit Rotkohl. 70
47, Warmes Fischfilet mit Remouladen Sope. 70
48. Warmes Hacksteak mit Gebratenen Zwiebeln und Spiegelei. 70
49, Tivoli Platte. 1. Warme Leber Pastete. 2. Warmes Schweinsfilet 255

mit gebratenen Zwiebeln. 3. Warmes Fischfilet mit Remouladen Sof3e,



4. Salami. 5. Eingelegte Heringe. 6. 2 Sorten Kase. Serviert mit
2 Sorten Brot, Cracker und Butter.

50. Danischer Hihner Salat 90
mit Mayonnaise und Spargel auf Toast, mit gebratenem Speck.
51. Club Sandwich mit Huhn, Speck, Ei, Tomaten, Salat und Dressing. 95
52. B-L-T Sandwich. Speck, Salat und Tomaten. 85
53. Belegtes Baguette mit Leber Pastete, Salami und Kase. 95
54. Pariser Steak serviert auf einem Toast 155
mit Kapern, Roter Beete, Zwiebeln, Meerrettich und rohem Eigelb.
55. Steak Tatar. Rohes Hackfleisch, serviert mit Kapern, 155
Roter Beete, Zwiebeln, Meerrettich, rohem Eigelb und Roggen Brot.
VORSPEISEN und SUPPE Baht
60. Salat Buffet (ab 18:00 Uhr). 85
61. Knoblauchbrot 2 Scheiben. 35
62. Krabben Cocktail serviert mit Brot und Butter. 110
63. Krebs Cocktail serviert mit Brot und Buitter. 110
64. Raucherlachs auf einem Toast. 195
66. Sashimi. 195
Roher Fisch mit geriebenen Karotten, Rettich, Sellerie und Meerrettich Senf
68. Eingeleqgter Hering (soweit vorratig). 2 Sorten und Roggenbrot. 175
69. Tunfisch, Krabben oder Hihner Salat 110
serviert mit Brot und Dressing.
70. Tomatencremesuppe mit Krabben. 80
71, Pilzcremesuppe. 70
72. Franzosische Zwiebel Suppe serviert mit Kase Croutons. 70
73. Hihnersuppe mit Gemiise. Serviert mit Brot. 70
74. Gelbe Erbsensuppe mit Schweinefleisch gekocht 95

HAUPTSPEISEN &
SKANDINAWISCHE SPEZIALITATEN



Das Salat Buffet oder 1 Glas Wein ist bei allen Hauptspeisen

inklusive ab 18:00 Uhr. Baht

80. Lachsfilet Steak 295
serviert mit gekochten Kartoffeln und Sol3e Hollandaise.

81. Haifilet Steak 285
serviert mit gekochten Kartoffeln und schwarz Pfeffer Sofe.

82. Spaghetti Bolognese mit Parmesankéase 155

83. Mermaid Nudeln. 175
Nudeln mit Creme Sofe, Schinken, Pilzen, frischen Krauter und Knoblauch.

84. Lasagne mit Tomate Rindfleisch SoRe. Serviert mit Parmesankase. 195

85. Mermaid Paprika Topf. 215
Streifen von Rinderfilet mit dicker Paprika Sope.
Serviert mit Speck, Wurstchen und Kartoffelptree.

86. Schweine Steak 190
serviert mit gebratenen Zwiebeln, gekochte Kartoffeln,
Bratensofe und Essiggurken.

87. Kotelett 300 gr. 205
mit gekochten Kartoffeln, Rotkraut, Bratensoe und Essiggurken.

88. Danische Fleischballchen 185
serviert mit gekochten Kartoffeln, Rotkraut und Bratensofe.

89. Schwedische Fleischbéllchen 185
serviert mit Bratkartoffeln, Preiselbeermarmelade und Bratensof3e.

90. Gebratener Bauchspeck 195
serviert mit gekochten Kartoffeln und Petersiliensofe.

91. Gebratener Bauchspeck 195
serviert mit gekochten Kartoffeln und Zwiebelsofe.

92. Cordon Bleu. Paniertes Schweinsfilet gefilllt 225
mit Kase und Schinken. Serviert mit Bratkartoffeln und Pilz Soe.

93. Cordon Bleu, aus Hahnchenbrust. 195
Mit Kase und Schinken. Serviert mit Bratkartoffeln und Pilz Soe.

94. Wiener Schnitzel. Paniert vom Schwein. 215
Serviert mit Zitronen, Kapern, Sardellen, Bratkartoffeln, Erbsen und Sofe.

95. Wiener Schnitzel, aus Hdhnchenbrust. 195
Serviert mit Zitronen, Kapern, Sardellen, Bratkartoffeln, Erbsen und
Sope.

96. Hahnchen Filet. Paniert mit Tomatensofe und Pommes Frites. 175




97. Knoblauch Hahnchen. 190
Panierte Hahnchenbrust mit Knoblauch und Dijon Senf. Serviert mit milder
grune Pfeffer Solde, Bratkartoffeln und Gemuse.

98. Wachteln. 265
3 gebraten Wachteln, gefullt mit Petersilie. Serviert mit gekochten
Kartoffeln und wild Sol3e.

99. Lammfilet braten. 495
2 Lammfiles mit Spargel, Bratkartoffeln und Pfefferminz Sol3e.

100. Chili Con Carne, (scharf) 145
101. Déanisches Bauernfrihstuck. 185
Danisch style, Bratkartoffeln mit Fleischstlicken. Serviert mit
Spiegelei, Rote Beete und Roggenbrot.
102. Hamburger Steak. 185
Danischer Art, serviert mit gekochten Kartoffeln, gebratenen
Zwiebeln, Bratensofe und Essiggurken.
STEAKS
Bitte fullen Sie die Steakkarte aus Baht
105. Rindsfilet Steak. 200 gr. 265
106. Rindsfilet Steak mit Knoblauch. 200 gr. 265
107. Filet Mignon 200 gr. Rindsfilet, in Speck gerollt. 275
108. Tournedos 2x 100 gr. Rindsfilet. 265
109. Pfeffer Steak 200 gr. Rindsfilet in frischem griinen Pfeffer gebraten. 265
110. Chateaubriand, min. 2 Personen. Preis per Person. 295

Gerostetes Rinderfilet mit Gemuse, Folienkartoffel,
Knoblauchbutter, Bearnaisesof3e und Pilzsope.

Frisches Rindsfleisch aus Australien.

Das beste Rindsfleisch, das man in Thailand bekommen kann.

111.

112.

Rib Eve Steaks. (Empfohlen von Mermaid). 200 gr. 495
(Entre Cotes) (Rind mit Geschmack)

300 gr. 665



113.
114.

115.
116.

400 gr.
Beef Tenderloin. (Zergeht auf der Zunge). 100 gr.
(Rindsfilet)

200 gr.

300 gr.

855
365

630
895

Probieren Sie unsere Weine von Fass. Rot oder weil3.

65 Baht pro Glass oder 195 Baht pro Karaffe.

KINDER MENU Baht

120. 2 Hahnchenschenkel mit Pommes Frites. 80
121. FErankfurter mit Brot. 75
122. Fisch Filet mit Remouladen SoBe und Pommes Frites. 85
123. 2 Danisches Fleischballchen mit Pommes Frites. 85
BEILAGEN Baht

61. Knoblauchbrot. 2 Scheiben. 35
130. Folienkartoffel. 35
131. Pommes Frites. 40
132. Kartoffelplree. 35
133. Gekochte Kartoffeln. 30
134. Bratkartoffeln. 30
135. Kartoffel-Graten. 45
136. Gedinsteter Reis. ) 15
KASE Baht

140. Gebratener Camembert 195

mit Toast und Johannisbeerenmarmelade.
141. Camembert auf Roggenbrot oder Toast. 125




142. Blauschimmelkase auf Brot, mit Zwiebeln und Eigelb. 125

143. Blauschimmelkase auf crackers. 95

144, Boursin Knoblauch kdse auf Roggenbrot oder Toast. 125

145. Cheddar auf Brot oder Toast. 75

146. "Alter Danischer Kase" 195
Mit rohen Zwiebeln und Eigelb auf Brot und 1 glas braun Rum.

147. Mermaids kleine Kése Platte. 195
4 Sorten Kase mit Toast und Roggenbrot, Crackers und Weintrauben.

NACHSPEISEN Baht

150. Mermaid Spezial. 125
Vanille Eiscreme mit gerdsteten Cashewnussen und heil3er
Schokoladen Sope.

151. Eiscreme 3 Kugeln. 75
Sie kdnnen zwischen Erdbeere, Vanille, Schokolade und Kokos wéahlen.

152. Pfannkuchen. Minimum 2 Personen. Preis per Person. 130
Mit Vanille Eiscreme, Erdbeermarmelade und Grand Marnier.

153. Gebratene Bananen mit Vanille Eiscreme. 90

154. Bananen Split mit Schlagsahne und Erdbeeremarmelade. 95

155. Fruchte-Cocktail mit Vanille Eiscreme. 85

156. Frische Frichte. Die Besten der Saison. 70

THAILANDISCHE GERICHTE

Fast alles speisen , wir machen kann mit Rindfleisch (NUA), Schweinfleisch (MUH),
Huhnerfleisch (KAI), Krabben (KUNG), Fischfleisch (PLA) or Tintenfisch (PLAMUK).
Herumkommandieren was sie mag das am liebsten.

Baht

160.

Tom-Yam.
Scharfe Suppe mit Zitronenblattern, Pilzen, Tomaten,
Zwiebeln und kleinen Frihlingszwiebeln.

95



161.
162.

163.

164.
165.
166.

167.

168.

169.

170.

171.

172.

173.

174.

175.

176.

177.

178.

179.

Tom Kah. Scharfe Suppe mit Kokosmilch.

Kaeng jud woon sen.
Glasnudelsuppe mit kleine Fleischklo3chen und Chinakohl.

Kaeng Khiao Warn
Scharfen grtiinen Curry in Kokosmilch .

Phat see euv. Gebratene Nudeln.

Rat naa. Gebratene Nudeln in dunkler SoBe.

Pat Thai.

Schmales Nudeln gebratene mit Bohnensprossen, Tofu und Erdnissen.

Yam woon sen.
Scharfer Glasnudelsalat.

Phat maccaroni.
Gebratene Makkaroni in wirzige Tomatensol3e.

Kao Pat Gebratener Reis.

Kao Pat American.
Amerikanischer gebratener Reis mit Hahnchenschenkel, Schinken,
Wirstchen und Spiegeleiern.

Kao oap sapparot.
Curry Reis mit Ananas und Akajonussen.

Khai yat sai.
Omelette gefullt mit Gemuse und Hackfleisch.

Khai jiaw.

Eier-Omelette mit Schweinehackfleisch.

Phat pong kari.
Fleisch in dicker Currysol3e mit Kartoffeln und Zwiebeln.

Kai Phad Khing.
Gebratenes Hahnchenfleisch mit Ginger

Kaeng phet pet yanag.
Gegrillte Entebrust mit rote Curry.

Phanaeng.
Fleisch in wirzigem Thai Curry mit Kokosmilch.

Yam nua.
Traditioneller, scharfer Thaisalat mit Rindfleisch.

Phat kaphao.

95
85

95

95
95
95

95

95

75

95

95

85

75

95

95

95

95

95

95



Gebratenes Hackfleisch mit Chili und scharfen Thailandischen Krautern.

180. Nua phat nam man hoi 95
Gebratenes Rindfleisch in Austern-Sof3e

181. Thod gratiam prik Thai. 95
Gebratenes Fleisch mit Knoblauch und Pfeffer.

182. Kai phat met namuang. 95
Gebratenes Hahnchenfleisch mit Akajontssen.

183. Gang massaman. 95
Hahnchenfleisch mit Massaman Curry, Kartoffeln und Erdnissen.

184. Nua dad diao. 95
Sonnengetrocknetes, gebratenes Rindfleisch.

185. Phat nam prik phao. 95
Gebratene Krabben mit Chilicremesole.

186. Gang kung sapparot. 95
Currygebratene Krabben mit Ananas.

187. Pla pat prik thai damm. 95
Gebratene fisch mit schwarz Pfeffer.

188. Phat priaw whan. SuR und Sauer mit Fleisch. 95

189. Phat pak ruam. Gebratenes Gemdise, 4 Sorten. 75

190. Kung chup pang thod. Frittierte Krabben. 95

191. Por Pir. 95
4 Frihlingsrollen mit Rinderhackfleisch, Bohnensprossen, Zwiebeln
und Chinakohl.

Thai Essen ist normalerweise sehr wirzig.
Bitt sagen sie der Kellnerin, falls sie es schwacher gewtirzt mégen.
KAFFEE & TEE Baht

Tasse Kaffee oder Tee. 30
Kanne Kaffee oder Tee. 100
Cappuccino. 50
Espresso. 45
Irish Coffee mit Jameson und Kahlua. 175




French Coffee mit Grand Marnier und Kahlua. 175
Karlsons Coffee mit Baileys und Cointreau. 175
— R —
Frische kalte oder heifl3e Milch ein Glas. 35
Kalte oder heifde Schokoladen Milch ein Glas. 45
Fruchtsaft. 30
Wahlen sie zwischen Ananas, Grapefruit, Apfel Tomate oder
frisch gepressten Orangesaft.
Frucht Shake. 55
Wabhlen sie zwischen Wassermelone, Papaya, Banane oder Ananas aus.
Eiscreme Shake mit Sirup. 55
Wahlen sie zwischen Banane, Schokolade, Erdbeere oder Vanille aus.
Alkoholfreie Getranke in Flaschen. 25
Fanta orange/rot/griin, Cola, Sprite, oder Soda.
Coke Light, Lime Soda, Tonig, Splash oder Ginger Ale. 30
Mineral Wasser in Flaschen. 20
Mineral Wasser serviert in Glas. Frei
Lipo. Energy Drink. 25
Cooler Club. 70
Bacardi Breezer. Lemon, oder Orangen 120

GUT WEINREBE VON THAILAND

Chateau des Brumes La Fleur, rot 3.900 Baht
Chateau des Brumes Prestige, rot 1.250 ”
7 TR Chateau des Brumes 2003, rot 745 "
G L Village Farm 2003 Reserva, rot 645 "
Village Farm 2003 Chenin Blanc, weil3 595 ”

Monsoon ValleyShiraz Special Reserve, rot 690 Baht

Monsoon Valley Pokdum, rot 640 *“
Monsoon Valley Malaga Blanc, weil 640 ”
Monsoon Valley Rosé 640 ”

10



Premier-Shiraz, ” Special Reserve” , rot

(—‘DHHMF‘”TF Celebration Syrah, “Cellar Collection”, rot

Primavera Chenin, weil}

Pirom Khao Yai Reserva Tempranillo 2004, rot 1055 Baht
Pirom Khao Yai Reserva Chenin Blanc 2004, wei3 950 Baht
PB Khao Yai Reserva Shiraz 2001, rot 735 Baht
PB Khao Yai Reserva Chenin Blanc, weil3 680 Baht

Chenin Blanc 2003, weil3
Chenin Blanc Dry 2003, weil3

Shiraz 2004, rot
Shiraz reserva 2003, rot
Shiraz Rose 2004

Chenin Blanc Dessert Wine 2003, weild

885 Baht
825 Baht
1020 Baht

VP8

W ) vaLLEY

KHAD YA WINERY

665 Baht
665 Baht
1230 Baht
815 Baht
1495 Baht
770 Baht

Falls Sie Wein wie zuhause geniel3en

Wein vom Fass.

Tageswein.

ein Glas 65 Baht

mochten dann probieren Sie unseren

Kuhler, gute, frischer Italienischer

Rotwein oder Weildwein,

ein Karaffe 195 Baht
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	MITTAGESSEN
	                                                         (wird ab 11:00 serviert)  Baht
	  mit Tomaten, Zwiebeln, Dressing, Essig Gurken, und Coleslaw.
	  mit Mayonnaise und Spargel auf Toast, mit gebratenem Speck. 
	                      VORSPEISEN und SUPPE                 Baht

	 73. Hühnersuppe  mit Gemüse. Serviert mit Brot.  70
	HAUPTSPEISEN  &
	Das Salat Buffet oder 1 Glas Wein ist bei allen Hauptspeisen                                                           inklusive ab 18:00 Uhr.  Baht
	STEAKS
	                       Bitte füllen Sie die Steakkarte aus Baht 

	                                    KINDER MENU                                       Baht
	                                   BEILAGEN                              Baht

	                                       KÄSE                                   Baht

	  mit Toast und Johannisbeerenmarmelade.
	 156. Frische Früchte.  Die Besten der Saison. 70
	  Fleisch in würzigem Thai Curry mit Kokosmilch.

